
Grillades

21,80 €

23,80 €

23,20 €

28,50 €

22,00 €

22,50 €

20,00 €

20,20 €

Steak de bison (+/- 200g)

Autres viandes

Le BISON frais

Onglet de bison (+/- 200g)
Assiette buffalo (+/- 220g)

Steak du Cow-boy (+/- 250g)

Steak du Cow-boy (+/- 250g)

Assiette Trappeur

Pavé de rumsteak de boeuf (+/- 250g)

Onglet de boeuf (+/- 220g)

 (lanières de bison grillées, aux épices cajun, sirop d’érable

(viande agrémentée d’une marinade sèche au café et épices)

(viande agrémentée d’une marinade sèche au café et épices)

 (sauce echalotte à la bière noire et sirop d’érable )

 (Ribs à la texane 150g, onglet de boeuf mariné aux épices BBQ 100g

salade coleslaw et twisters)

Pilon de poulet frit, merguez de bison 50g. Servie avec des fèves à
la mélasse et de la salade verte)
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Steak du Cow boy (bison frais)


	1: grill

